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Ozet

Yapilan calismada, organik pekmez ile findik, kakao ve benzeri katkilarin
ilavesiyle organik ve fonksiyonel yeni bir iiriin gelistirilmesi, liriiniin kalite
parametrelerinin ve raf dmriiniin belirlenmesi amaclanmistir. Bu dogrultuda,
farkl {irlin formiilasyonlar1 hazrlanmis ve duyusal analiz ile degerlendirme
yapilmigtir. En ¢ok tercih edilen iiriin temel alinarak {iriiniin besin 6gelerinin ve
enerji degerinin belirlenmesine yonelik olarak nem, kiil, protein, toplam yag,
toplam seker ve mineral analizleri yapimistr. Uriinin raf omriiniin
belirlenmesi amaciyla, hazirlanan iiriinler cam kavanozlarda 4 °C, 20 °C, 30 °C
ve 35 °C 'de 100 giin siiresince depolanmigtir. Depolanan 6érneklerde, depolama
baslangicinda ve belirli araliklarla serbest yag asitligi, peroksit degeri, titrasyon
asitligi ve pH analizleri ile mikrobiyolojik ve duyusal analizler yapimistir.

Uriin gelistirme asamasinda organik pekmez, organik findik piiresi, lesitin ve
pektin iceren sade, kakaolu ve vanilyal {iriinler hazrlanmis ve gerceklegtirilen
duyusal panelde tiiketici tercih testi uygulanmistir. Hazirlanan iiriinlerin
stiriilebilirlik, tatlilik, koku, tiim lezzet ve tiim izlenim ozellikleri icin panel
sonuglar1 varyans analizi kullanilarak degerlendirilmis ve tiim bu 6zellikler i¢in
tic tirtiniin istatistiksel olarak 6nemli farklilik tasimadigi, ancak en ¢ok tercih
edilenin sade iiriin oldugu belirlenmistir.

Duyusal panelde en ¢ok tercih edilen iiriin temel alinarak iiriiniin besin dgeleri
ve enerji degeri belirlenmigir. Buna gore iiriiniin; %12.5 nem, %6.5 protein,
%165 yag, %62.22 karbonhidrat, %2.28 kiil ve %33.8 toplam seker icerigine
sahip oldugu ve sagladig enerjinin 407.88 kcal oldugu bulunmustur. Ayrica,
yapilan mineral analizleri sonucunda iiriiniin kalsiyum, magnezyum ve demir
kaynag olarak gosterilebilecegi belirlenmistir.

Orneklerde mezofilik acorbik bakteri, mayg—kiif, osmofilik maya, Salmonella,
Koliform ve E. coli sayimi yapilmistir. Uriinde maya-kiif, osmofilik maya,
Salmonella, Koliform ve E. coli bulunmamis, mezofilikk aeorbik bakteri
say1sinin ise limitlerin icerisinde oldugu belirlenmistir.
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Uriiniin raf Omriiniin belirlenmesine yonelik olarak yapilan analizlerin
sonucunda, peroksit degeri, serbest yag asitligi ve toplam asitlik degerlerinin
sicaklik ve siirenin artmasiyla arttig1, pH degerinin ise azaldigi belirlenmistir.
Ayrica, reaksiyon dereceleri, hiz sabitleri ve aktivasyon enerjileri
hesaplanmigtir. Buna gore, peroksit sayisi degisiminin aktivasyon enerjisi
434378 cal/mol, toplam asitlik degisiminin aktivasyon enerjisi 2510.21
cal/mol serbest yag asitligi degisiminin aktivasyon enerjisi ise 2035.88 cal/mol
olarak belirlenmigtir. Peroksit degisimi gdz Oniine alindiginda iiriiniin raf dmri
20 °C 'de 264 giin, toplam asitlik degisimi goz Oniine almdiginda 168 giin
olarak hesaplanmistir.
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