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Ozet

Bu calisma kapsaminda; baglangic amonyum siilfat derisiminin iki yerli sarap
mayast susu olan Saccharomyces cerevisiae Kaleck 1 ve Saccharomyces
cerevisiae Narince 3'lin gliserin iiretimleri lizerine etkisi kesikli bir sistemde
incelenmistir. Bu amagla, sentetik uygun bir ortam kullanilmis, ortamdaki diger
bilesenler sabit tutularak, amonyum siilfatin baslangi¢ derisimi 0.1-1.0 g/L
araliginda degistirilmistir. Kalecik 1 ve Narince 3 suslarinin en yiiksek o6zgiil
tireme hizlarma ulastiklar1 amonyum siilfat derisimleri sirasiyla; 1.0 ve 0.8 g/LL
olarak bulunmustur. Her iki sus icin de, en yiiksek 6zgiil gliserin olusum hizlar1
ve maksimum gliserin derigimleri 0.3 g/l baslangic derisiminde amonyum
stilfat iceren ortamda elde edilmistir. Bu ortamda, Kalecik 1 susunun
maksimum 6.4 g/L, Narince 3 susunun ise 6.5 g/L diizeyinde gliserin iirettikleri
belirlenmistir.

Anahtar Kelimeler: Saccharomyces cerevisiae, gliserin, sarap, amonyum
siilfat

Giris

Gliserin, alkol fermantasyonu sirasinda olusan, etil alkol ve karbondioksitten
sonra derisimi en yiiksek olan {iriin olarak bilinmektedir. Saccharomyces
cerevisiae 'nin sarap iiretiminde kullanilan suslarinin gliserin iiretimlerinin az
veya cok olmasinin, sarap kalitesi acisindan 6nem tasidig bildirilmektedir (1).
Gliserinin, tatli bir madde olmasi nedeni ile sarabin tadin1 yumusattig i¢in bazi
saraplarm kalitesini yiikselttigi belirtilmistir. Bu nedenle, bazi durumlarda
sarap tUretiminde gliserin {iiretim diizeyleri yiiksek olan maya suslarinin
secildigi belirtilmektedir. Bunun yanisira, S. cerevisiae tarafndan gliserin
tiretiminin  arttirilmasinin, fermantasyon kosullarinm optimum diizeyde
tutulmasi ile miimkiin olabilecegi bilinmektedir (1, 2). Sarap iiretimi sirasinda
azot derisiminin diisiik oldugu durumlarda, fermantasyonda mayanin azot
gereksinimini karsilamak amaciyla siraya 0.15-040 g/L. arasinda amonyum
stilfat veya amonyum fosfatin katilabildigi belirtilmektedir (3). Bu maddelerin,
maya gelisimini desteklemeleri ve fermantasyonu hizlandirmalarmin yanisira,
fermantasyonda olusan gliserin gibi bazi yan iiriinlerin miktar1 tizerine de etkili
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olabilecekleri bildirilmektedir. Bu calismada; baslangic amonyum siilfat
derisiminin iki yerli sarap mayasi susu olan Saccharomyces cerevisiae Kalecik
1 ve Saccharomyces cerevisiae Narince 3'iin gliserin {iretimleri {izerine etkisi
incelenmistir.

Materyal ve Yontem

Calismada kullanilan S. cerevisiae Kaleck 1 ve S. cerevisiae Narince 3
kiiltiirleri, Ankara Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi
Boliimii'nden saglanmiglardir. Deneysel ¢aligmalar, sicakligi ve ¢alkalama hzi
kontrol edilebilen calkalamali su banyolarinda 250 mL'lik ¢calisma hacmi ile,
uygun hacimli erlenler kullanilarak yapilmistir. Calkalama hizi 70 vuru/dak'da
sabit tutulmustur. Suslarin itreme ve gliserin {iretim kinetikleri {iizerine
baslangic amonyum siilfat derisiminin (S,,) etkisinin incelendigi deneylerde
0.1 - 1.0 g/ amonyum siilfat derisimi araliinda ¢alisilmistir. Suslar 6ncelikle
belirli bir ortamda 30 °C'de 24 saat siire ile gelistirilmigler ve gliserin
tiretiminin incelenecegi fermantasyon ortamlarina ayr1 ayr1 % 5 diizeyinde
asitlanmiglardir. Agillamadan ©Once ortamlarin  baglangic pH'larr 4.00'e
ayarlanmigtir. Sicaklik 30 “C'de sabit tutulmustur. Denemeler siiresince, belirli
zaman araliklarmda fermantasyon ortamlarindan alinan ornekler 5000 rpm'de
25 dakika santrifijjlenerek; iistte kalan ¢ozelti kisimlar1 gliserin analizi icin
ayrilmistir. Gliserin derisimleri, periyodat-kromotropik asit analiz yontemi
kullanilarak belirlenmistir (4). Santrifiijlenen ©meklerin ¢okeltileri ise,
mikroorganizma derisiminin (g/L) spektrofotometrik yontem ile, kuru agirlik
cinsinden hesaplanmasinda kullanilmiglardir. Verilerin degerlendirilmesi
asamasinda; "SPSS 10" istatistik paket programi yardimi ile, dogrusal olmayan
regresyon analizi yapilmis ve bagmntilar tiiretilmistir .

Bulgular ve Tartisma

Her iki sus i¢in de, fermantasyon siiresince belirlenen kuru agirlik ve gliserin
derisimlerinin zamanla degisimini gosteren grafikler kullanilarak, 6zgiil tireme
hizlar1 (1) ve 6zgil gliserin olusum hizlar1 (v) hesaplanmigtir. S. cerevisiae
Kalecik 1 icin p ve v degerlerinin Sy, ile degisimleri Sekil 1'de goriilmektedir.
Bu sus icin o6zgiil ireme hizinmn calisilan aralikta S,, ile birlikte arttig
belirlenmistir. En yiiksek 6zgiil gliserin olusum hizmnin ise S,, degerinin 0.3
g/l oldugu ortamda elde edildigi belirlenmistir. ) ve v degerlerinin S,, ile
degisimleri dogrusal olmayan regresyon teknigi kullanilarak bulunmus ve Es. 1
ve 2'de gosterilmigtir.
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v (g gliserihg mo.sa)

Sekil 1. S. cerevisiae Kalecik 1 i¢in, amonyum siilfatin baslangic¢ derisiminin
mikroorganizmanin 6zgiil gliserin olusum ve 6zgiil iireme hizlan tizerindeki etkisi

1=-0030 Sy~ +0.078 S,, +0.111 , R* =0.973 ()
v =3.788 Sy,” - 7.781 S5, > +4.315 S5, + 0.0134 , R* =0.954 )

S. cerevisiae Narince sugunun ise 0.8 g/LL derisiminde amonyum siilfat iceren
ortamda en yiiksek | degerine ulagtig belirlenmigtir (Sekil 2).
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Sekil 2. S. cerevisiae Narince 3 igin amonyum siilfatin baglangi¢ derisiminin
mikroorganizmanin 6zgiil gliserin olusum ve 6zgiil iireme hizlan tizerindeki etkisi
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Bu sus i¢in, S, degerinin 0.3 g/ oldugu ortamda maksimum 6zgiil iiriin
olusum hizi elde edilmistir. Narince 3 susu icin hesaplanan L ve v degerlerinin
Sao 1le degisimleri dogrusal olmayan regresyon teknigi ile ortaya koyulmus ve
Es. 3 ve 4'te gosterilmistir. Kalecik 1 ve Narince 3 suslari i¢in farkli Sy,
degerlerinde hesaplanmis olan maksimum gliserin (U,) ve mikroorganizma
derisimleri (X)) Cizelge 1'de verilmistir.

l=-03003S,,’ +03678S,,>-0.0610 Sy, +0.1199 , R =0.976 (3)
v=19916S,,’ -3.8761 S,,> +2.0841S,, +03644 , R*=0957 (4)
Cizelge 1. S. cerevisiae Kalecik 1 ve S. cerevisiae Narince 3 icin, amonyum

siilfatm baglangic derisiminin maksimum gliserin derisimi ve maksimum kuru
agirlik itizerindeki etkisi

S a0 (g/L) Un (/L) X (&/L)
Kalecik 1 Narince 3 Kalecik 1 Narince
0.1 5.0 4.0 1.08 1.20
0.3 6.4 6.5 1.30 1.62
0.5 5.8 5.5 1.40 1.46
0.8 5.7 5.3 1.42 1.52
1.0 5.7 6.0 1.44 1.50
Sonug¢

Calismada, amonyum siilfatn baslangic derisiminin kullanilan mayalarin
gliserin iiretimleri iizerinde etkili oldugu ortaya koyulmustur. Gliserin iiretim
miktarlar1 agisindan, kullanilan iki sus arasinda fazla bir fark olmadig
belirlenmistir. Elde edilen sonuglarin, bu mayalar ile ger¢eklegirilecek olan bir
sarap fermantasyonunda, ortamda bulunabilecek amonyum siilfatin olasi
etkileri hakkinda fikir verebilecegi diisiiniilmektedir.
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