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Afyon Piyasasmnda Satisa Sunulan Peynirlerde
Aflatoksin M; Diizeyinin Belidenmesi

Levent Akkaya', Y. Osman Birdane’ , Mustafa Cemek’

" Afyon Kocatepe Univ., Veteriner Fak., Besin Hijyeni ve Tek. AbD

* Afyon Kocatepe Univ., Veteriner Fak., Farmakoloji ve T oksikoloji AbD
3 Afyon Kocatepe Univ., Fen Edebiyat Fak., Biyokimya AbD

" Jeventakkaya@aku.edu.tr

Ozet

Kiifler cok c¢esitli yem maddelerinde olusabildigi gibi hayvanlara verilen
yemlerde de olusarak belirli sartlar altmda aflatoksin sentezlerler. Yemlerde
olusan  aflatoksin  BI, siit veren si@irlar tarafindan  alinarak
biyotransaformasyona ugrar ve aflatoksin M1 olarak siite gecer. Bu da insan
saglig iizerinde ve ozellikle siitii en ¢ok tiikketen cocuklarda 6nemli bir tehdit
olusturur. Yapilan calismada afyon bolgesinden toplanan 167 tane beyaz peynir
ve 75 tane kasar peyniri olmak iizere toplam 242 tane peynirde aflatoksin M1
yoniinden analizi yapildi. Aflatoksin M1 varlign ve seviyesi ELISA
(RIDASCREEN Aflatoksin M;, no.R1101) ile belirlendi. En yiiksek Aflatoksin
M1 seviyesi 800 ng/kg olmak iizere kasar peynirlerinde, 650 ng/kg olarak da
beyaz peynirlerde belirlendi. Toplanan kasar peynirlerin 9 tanesinde (% 12),
beyaz peynirlerin ise 22 tanesinde (% 13.2) AFM, belirlenmemistir. Bunun
yanmda beyaz peynirlerin % 11.97 (20 6mek)'inde ve kasar peynirlerin %
21.3'"i (16 omek) Tiirk gida kodeksi tarafindan kabul edilen AFM; limitin (250
ng/kg) iizerinde oldugu belirlendi.

Arastirma sonuglarma baktigimizda Afyon bolgesinde tiiketime sunulan
peynirlerin rutin araliklarla AFM; analizi yapilmasi buna gore Onlemler
alinmasi gerektigi diistiniilmektedir.
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