Turkiyve 9. Gida Kongresi; 24-26 Mayis 2006, Bolu

Bahklardan Proteinlerin Cesitli Yontemlerle izole Edilmesi
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Ozet

Gliniimiizde, fonksiyonelligi ve besleyici oOzelliginden dolay1 balik kas
proteinlerinin besin kaynag ve gida katkisi olarak kullanimi hizli bir sekilde
artmaktadir. Bununla birlikte geleneksel ve ticari degeri yiiksek balik
cesitlerinin yok olma tehlikesi, izole proteinlerin daha az ticari degeri olan
kiiciik boyutlu baliklardan eldesine neden olmustur.

Balik {irtinii iretiminde geleneksel yontemlerin kullanilmasi ile protein
acisindan zengin icerikli yan {riinler degerlendirilememektedir. Baliklarin
islenmesi sirasinda arta kalan yiiksek kalitede protein (>10%) iceren yan
iriinler (>%60) direkt olarak hayvan besleme f{iriinleri ve giibre olarak
kullanilip insan beslenmesinde degerlendirilememektedir.

Geleneksel surimi eldesi, asit ve alkali yardimiyla ¢ozme/¢okeltme islemleri
baliklardan proteinlerin izole edilmesinde kullanilan mevcut yontemlerdir. Bu
yontemler, kas proteinlerinin pH'ya bagli olarak c¢oziiniirliigiinii ve geri
kazanimi saglayarak, ekonomik olarak diisiik degerli balik kaynaklarindan
fonksiyonel protein izolatlarini tiretmek icin gelistirilmistir. Kullanilan protein
izolasyon yontemleri ile baliklarm farkli sezonlarda avlanmasindan, balik
boyutundan, oksidasyona maruz kalan doymamis yag igeriginin
zenginliginden, stabil olmayan diisik fonksiyonlu, zayif ekstraksiyonlu ve
yiiksek proteolitik aktiviteli kas proteinlerinin mevcudiyetinden kaynaklanan
sorunlar da ¢oziilmiistiir.

Bu yeni teknoloji ile su an hayvan besini olarak kullanilan 50 milyon tondan
fazla deniz mahsulii ve bunlarin yan iriinlerinden proteinlerin eldesi insan
tiiketimine sunulacaktir.
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