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Ozet

Calismada hindi gogiis etinden hazirlanan hindi donerleri 7,5 aylik dondurarak
depolanmis, depolama siirecinin baslangicinda ve takiben 1,5., 3., 4,5., 6. ve
7,5. aylarda kimyasal ve duyusal analizler gergeklegtiriimistir. Hindi donerleri
Manisa Ili'ndeki Ciftlik Doner Isletmesi'nin formiilasyonuna gore (5,5 kg hindi
gogiis eti, 1,2 kg hindi derisi, 190 g baharat-antioksidan karigimi, 500 g soya
unu, 150 g sogan suyu) hazirlanmigtir ve 6-7 kat olacak sekilde stre¢ filmle
sartlmig ve -40 °C'de dondurulduktan sonra -20 °C'de depolanmuslardr.

Elde edilen veriler irdelendiginde, iirtinde ¢ok sinirli diizeyde bir oksidasyonun
gerceklestigi ve {iirliniin nitelii {izerinde olumsuz bir etkisinin olmadig
belirlenmistir. Protein degredasyonu ve protein niceliginde kayip olmaksizin
depolama gerceklegtirilmigtir. Coziinme ile salinan su oranmin oldukga diisiik
dizeyde olmas1 teknigine uygun bir dondurma ve depolama isleminin
yapildigin1 isaret etmektedir. TBA niceligi 1 mg/kg, peroksit sayist ise 20
me/kg sinirmin altnda kalmigtr.

Tiiketimi giin gectikce yayginlasan ve 6nemli bir hazir yemek cesidi haline
gelen geleneksel yemegimiz doner kebap, hijyenik, taze ve kaliteli ham ve
yardimci maddeler kullanilarak, hijyenik kurallara dikkat edilerek hazirlandig
takdirde donmus kosullarda uzun siireler boyunca bozulmaksizin ve kalite
kaybt olmaksizin saklanabilmektedir. Dondurarak depolama baglangic1 ve
sonundaki duyusal degerlendirme puanlari irdelendiginde 6rneklerin duyusal
kalitelerinde degisme olmaksizin depolandiklar1 goriilmektedir. Arz-talep
dengesinin Onemli oldugu ve belirli bir stokla doner iiretiminin yapildig
iilkelerde doner kebaplarm donmus kosullarda saklanmasi dnem tasimaktadir.
Elde edilen bulgularin 6zellikle seri olarak doner kebap iireten isletmeler
acisindan onemli katkilar saglayacag diistiniilmektedir.
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