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Erzurum Yoresinde Yetistirilen Bazi1 Domates Cesitlerinin
Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri
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Ozet

Ucuz ve bol vitamin kaynag olan domates, besleyici ve lezzetli 6zelliginden
dolay1 diinyanin bircok iilkesinde en cok {iretilen sebzelerdendir. Domates,
islenmis Uriinlerinin yani sira taze olarak da tiiketilebilen ¢ok yonlii bir
sebzedir. Epidemiyolojik calismalar diizenli olarak tiiketildiklerinde, meyve ve
sebzelerin kanser ve kalp-damar hastaliklarmin 6nlenmesinde onemli rol
oynadiklarin1 gostermis bu baglamda son zamanlarda domatese olan ilgi
ozellikle yeniden artmistir. Yapilan aragumada Erzurum ve cevresindeki
illerde yetigirilen 10 cesit domatesin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri
incelenmistir. Domates cesitlerinde su; %92.57-94.65, suda c¢oziiniir
kurumadde; %?2.50-6.50, titrasyon asitligi; %0.38-0.85, pH; 4.144.78, C
vitamini; 15.45-29.55 mg/100g, likopen; 10.50-83.00 mg/kg ve PB-karoten
miktarlarinm; 6.96-18.07 mg/kg degerleri arasmda degistigi tespit edilmistir.
Domateslerin Hunter renk degerlerinin ise meyve kabugunda; L=31.04-40.89,
a=21.24-35.90, b=14.64-21.60, meyve etinde ise; L.=27.21-34.88, a=2343-
35.36,b=6.43-15.16 degerleri arasmda degistigi belirlenmistir.

Anahtar kelimeler: Domates, likopen, beta karoten
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