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Ozet

Ksilooligosakkaritler B(1-4) bagiyla baglanmis ksiloz iinitelerinden olusan
seker oligomerleridir. Bunlar gidalarda fonksiyonel gida ingredienti olarak
kullanilmaktadir.  Ksilooligosakkaritler —gidalarin  besinsel ve duyusal
Ozelliklerini iyi yonde etkiler bu yiizden giiniimiiz tiiketicisinin daha saglikli
riinleri tiiketme istegine cevap vermektedirler. Ksiloz molekiilleri arasindaki
B(14) bag ksilooligosakkaritlerin insan viicudu tarafmdan sindirilmesini 6nler.
Sindirim sistemi tarafindan hidrolize ve absorbe edilmediginden bagirsakta
yasayan bakterilere substrat olarak hizmet eder. Bagirsak mikroflorasini daha
saglikli bir komposizyona dogru degistirir. Kabizlik, kanser, osteoporoz, kalp
hastalikklar1 ve obezite gibi hastaliklar1 6nlediginden saglia olumlu etkilerde
bulunur. Ayrica minerallerin biyolojik olarak kullanimmi iyilegirmektedirler.
Ksilooligosakkaritler dogal olarak meyveler, sebzeler, bambu filizleri, bal ve
siitte bulunurlar.

Endiistriyel olarak da ksilanca zengin lignoseliilozik materyallerden iiretilirler.
Lignoseliilozik materyaller fenolik yapiya sahip lignin, seluloz ve hemiseluloz
olusmaktadir. Hemiselulozun biiyiik bir cogunlu ksilandir. Ksilan yapisinda
arabinoz, mannoz, glukoz ve ramnoz iceren cesitli monosakkaritleri de iceren
ancak temel yapisi ksiloz monomerlerinin J(1-4) baglariyla baglanmasindan
olusan dallanmis heteropolisakkarittir. Ksilooligosakkarit iiretimi i¢in tipik
lignoselulozik materyaller sert odunsu bitkiler yannda, misir kogani, saman,
malt kekleri ve kepek gibi tarmsal atiklaridir. Ksilooligosakkarit tiretimi igin
oncelikle uygun bir lignoselulozik materyal secilir ve bundan ksilan izole edilir
ve daha sonra elde edilen ksilan uygun bir yontemle parcalanarak
ksilooligosakkaritler elde edilir.
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