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Ozet

Bu ¢alismada, bir sosis igletmesinin talebi izerine Frankfurter tipi ve modifiye
atmosfer ortaminda depolanmis, soyulmus sosislerin iizerinde zamanla goriilen
mikrokoloni yapisindaki beyaz renkli ve yapigkan olusumlarin ne oldugu
arastwrilmis, ayrica isletme mikrobiyolojik a¢idan denetimden gecirilmistir. Bu
amagla sosislerin yilizeyinden ve iiretim ortammda cesitli noktalardan omek
alinmis, toplam 15 bakteri izole edilmistir.

Anahtar kelimeler: Frankfurter, sosis, Staphylococcus spp, Enterococcus spp

Giris

Hammaddede bulunan veya etin islenmesi sirasinda bulagan bozulma etmeni
olan mikroorganizmalar {iriiniin raf 6mriiniin kisalmasina, etin bozulmasina ve
tiiketilemeyecek hale gelmesine neden olmaktadir (1, 2). Paketlemeden sonra
pastorize edilen {iriinlerde bozulma, canli kalan mikroorganizmalara ve
depolama kosullarma baghdir. Ozellikle depolama sicakligt raf ¢mriiniin
stiresine etkili olmaktadir. Micrococcus ve Streptococcus cinsi bakterilerin
psikrotrof suslarinin pastdrizasyon islemi ile genellikle ortadan kaldirilamadig
ve iriiniin bozulmasina neden oldugu bilinmektedir. Ayrica 1s1l islem sonrasi
meydana gelen bulagmalar da problem yaratmaktadir. Pastorize edilmis et
triinleri bakteri, maya ve kiiflerin ¢ogalmast i¢in ideal bir ortam
olusturmaktadir (3).

Materyal ve Yontem

Mikrokoloni yapisindaki olusumlardan steril kiirdan kullanilarak degdirme
yontemi ile 6mek alinip 0,5 mL steril tuz—pepton ortaminda (Maximum
Recovery Diluent) ¢6ziilmiis, buradan bakteriyel analiz i¢in Tryptic Soy Agar
(TSA) ve maya analizi icin Yeast Extract Glucose Chloramphenicol Agar
besiyerlerine siirme yapilmistir. fkinci asamada sosisler, steril tuz—pepton
ortammda calkalanarak yiizeydeki floranin analizi yapilmistir. Bu amacla ayni
besiyerleri kullanilmigir. Son asamada ise isletmede kritik olarak goriilen
noktalardan swap ile 6mekler alinmistur.
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T SA'da gelisen farkli morfolojik yapidaki koloniler izole edilmis, biyokimyasal
testler uygulanarak bunlarin tanimlamalar1 yapilmistr. Tanimlama ¢alismalari
Holt vd.'e gore yapilmigir (4,5).

Bulgular ve Tartisma

Izolatlar icinde maya ve kiife rastlanmamistrr. Tryptic Soy Agar besiyerinden
izole edilen ve cesitli mikroskobik ve biyokimyasal testlerle tanimlanan 15
izolatin 7'si  Enterococcus spp. olarak tanimlanirken, digerlerinin
Staphylococcus spp. (2 adet), Bacillus spp. (2 adet), Pediococcus dextrinicus,
Escherichia coli ve Micrococcus halobius oldugu belirlenmistir. Soyma
makinesinden izole edilen bir bakteri de tanimlanamamigir. Cizelge 1.'de
izolatlarin  biyokimyasal test sonuglart verilmigir. Ozellikle iiriinde
mikrokoloni  yapisindaki olusumlarin  incelenmesi sonucunda  buna
Staphylococcus spp.'nin neden oldugu belirlenmistir.

Ankara piyasasinda satilan salam ve sosislerin mikrobiyolojik kaliteleri tizerine
yapilan bir ¢alismada Micrococcus spp. ve Staphylococcus spp. ydniinden
sosislerin  10°-10* kob/g arasinda degisen degerlere sahip olduklari
belirlenmistir (2).

Kiliflanmais sosislerde yiizeyde yeterli oranda nem bulundugu i¢cin Micrococcus
tiirleri ve mayalar geliserek yapigskan bir tabaka olugururlar. Ayrica sosislerde
baskin florayi, tuz igerigine gore degismek lizere Micrococcus ve
Staphylococcus tiirleri olusturmaktadir (6). Bu ¢alismada problemli sosislerin
yiizeyinden izole edilen bakteriler, Staphylococcus spp. olarak tanimlanmisgtir.

Enterococcustiirleri bazi iiriinlerde prosesin yetersiz kaldiginin saptanmasinda
indikator olarak kullanilirlar. Bu grup mikroorganizmalar ayni zamanda
dondurmaya, 1sitmaya ve kimyasal dezenkfeksiyon islemlerine karst oldukca
yiiksek direng gosterirler. Bu yiizden ¢ig sosislerde bulunmasi halinde "iiriine
0zgill" olarak degerlendirilir (7).

Sonuc¢

Sosislerde problem yaratan Staphylococcus spp., Micrococcus halobius ve
Enterococcus spp. gibi bakterilerin iiriiniin islenmesi sirasinda inhibe edilmesi
gerekmektedir. Ayrica sonradan bulagmalarin da Oniine gecilmeli ve ambalaj
materyali dogru se¢ilmelidir.
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Cizelge 1. Izolatlarin biyokimyasal test sonuglar

Izolat 1 12 13[4 ]5]16]7[8[9]10]11f12]13)14]15
GramReak. | + [ + | + |+ |+ | + |+ [+ |+ |+ |+ [+ +] |+
Morfoloji' K|K|K[K]JK|C]K|[K[K]K|]K[K|JC]|C]|C
TSAKoloni | BB | B |B [B|Kr|[B|B[B|[S|[B|[B|B]|B]|B
O/F F|F|{F|F|O|-[F|F|F|F|F|F|F|F|F
Katalaz - |-l +[+ [+l +]-1-{-1-1-1-1+1+1+
Oksidaz - =-1=1=-I1=-1=-1=-1=-1=-1+1=-1-=-1=1-=1-=
Spor - + | =1+
Harek et -1 -1-=-1=-1-1=-1-1-1=-1-1-1=-1-=-1+1-
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MR-VP +/+| +/+| H+|+/+ —/- +/+| H | | A | - -
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%65NaCl | + [+ | + |+ |+ + |-+ + ]+ +]+]+ +
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' Mikroskobik goriintii; K: Kok, C: Cubuk
2TSA besiyerinde koloni rengi; B: Beyaz, Kr: Krem, S: Sar
3 Fluorocult LST Broth besiyerinde gaz ve floresan
*1, 2, 8 ve 9 nolu izolatlar sosis ambal aj makinesi ylizeyinden; 3 ve 4 nolu izolatlar
sosis {izerindeki bey az noktalardan; 5 ve 6 nolu izolatlar sosis soyma makinesinden; 7
nolu izolat jambondan; 10, 11, 12, 13, 14 ve 15 nolu izolatlar el kiiltiiriinden elde
edilmistir.
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Isletmede ©§le yemegi, sosis hamuru hazirlama vb. nedenlerle sosis soyma
makinesinde 6zellikle sicak havada uzun siire bekleyen sosislerin tehlike
olusturabilecegi anlatilmigtir. Isletmeden alman swap orneginde E. coli 'ye
rastlanmasinm ise temizlikte yetersizlik anlamina geldigi belirtilmistir.
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