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Ozet

Bu caligmada Baldo, Krasnodarsky-424 ve Osmancik cesitlerinin bez ve
polietilen ambalajlarda 6 ay depolanmasinn kalite iizerine etkileri
arastrilmistwr. Depolama ile farkli cesitlerin kirikli ve kiriksiz randiman,
optimum pigsme siiresi, su kaldirma orani, hacim arti§g orani, pisirme suyu
kurumadde kaybi, alkalide dagilma ve amiloz degerleri farkli sekillerde
etkilenmiglerdir. Ambalaj materyalinin etkisi alkalide dagilma kriterinde
onemli bulunmus, en yiiksek deger bez ambalaj ile elde edilmisgtir.

Anahtar kelimeler: Celtik, depolama, piring kalitesi

Giris

Celtik Tirkiyenin tiim bolgelerinde yetistirilen bir tahildir. Ancak en fazla
Marmara ve Karadeniz Bolgelerinde yetistirilmektedir. Yapilan bilimsel
calismalar, pirincte depolama ile birlikte bir seri fiziksel, kimyasal,
fizikokimyasal ve duyusal degisimler meydana geldigini gostermigtir (1, 2, 3).
Olusan bu degisimler pirincin isleme kalitesinde ve pisme oOzelliklerinde
etkilidirler. Calismada, 3 farkli celtik cesidinin, iki farkli ambalajda, alt1 ay
depolanmast  sonucunda, pirince isleme, fizikokimyasal ve pisme
ozelliklerindeki degisimler belirlenmistir.

Materyal ve Yontem

2004 irtinii olarak hasat edilen ii¢ celtik cesidi [Baldo (B), Krasnodarsky-424
(K) ve Osmancik (O)] kullanilmistrr. Celtik cesitleri temizlendikten sonra oda
sicakhiginda (=+20°C) %12-14 neme kadar kuruwularak 500 gramlik gruplar
halinde bez ve cift katli polietilen torbalara yerlegirilmigir. Omekler 6 ay
stiresince oda sicakliginda depolanarak 0, 3 ve 6. aylar sonunda analizleri Koca
ve Anil' in (4) bildirdigi yontemlere gore gerceklestirilmigtir. 3 tekrarli elde
edilen verilerin istatistik analizleri, SPSS paket programinda yapilmistrr.
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Bulgular ve Tartisma

Randiman, bazi fizikokimyasal ve pisme 6zelliklerine ait degerler Cizelge 1' de
verilmigir. En yiiksek krikli randiman sirasiyla O ve K, en disiik ise B
cesidinde elde edilmistir. Mundy vd.'nin (5) bildirdigine gore genellikle uzun
veyaekstra gesitler, daha diisiik randimana sahiptir.

Cizelge 1. Omeklerin Randiman, Fizikokimyasal ve Pisme Ozellikleri

Varyasy. n Kinkli Kiniksiz Opt. Su Hacim Pis.Su. Alkali. Amiloz
Kaynakl. Rand. Rand. Pis.Stir. Kald. Artis KmKyb. Dagil. (%km)
(%) (%) (dak.) Oram1 Oran1 (%km) (1-7 P)

Cesit
Baldo 18 64.01b 43.70c 21.00a 1.75b 1.60b 2.11b 5.01b 25.87b
Krasno. 18 67.92a 50.70a 21.29a 1.71b 1.51c 3.02a 5.51a 28.07a

Osmanc. 18 68.82a 47.42b 20.23b 1.98a 1.77a 3.02a 5.03b 26.07b

Ambalgj
Bez 27 66.49 46.84 2092 1.82 1.64 275 5.25a 26.78
Polietilen 27 67.35 47.70 20.83 1.81 1.62 2.69 5.11b 26.55

Depl.Siir. (Ay)

0 18 69.01a 48.26a 21.00 197a 1.72a 2.86b 4.58c 26.26b
18 65.25c¢ 45.15b 20.75 1.76b 1.62b 221c 540b 26.00b
18 66.50b 48.40a 20.88 1.72b 1.54c 3.07a 5.57a 27.74a

O\ W

Ayni1 harfl e igaretlenmis ortalamalar istatistiksel olarak birbirinden farksizdir.

Bez ve polietilen ambalajlarin basta kirkli randiman olmak iizere alkalide
dagilma hari¢ diger oOzellikler iizerine de etkisi istatistiksel ©nemde
bulunamamigir (P>0.05). Depolama siiresi (DS) incelendiginde; 3 aylk
depolama celtikte tane yapisinn sertlesmesinin isleme sirasindaki kirilmalart
azalttift ve 6 ay depolama ile her iki randimanin 3. aya gOre arttif
gozlenmigtir. Benzer sonuglar Daniels vd. (1) tarafindan da tespit edilmistir.
Kiriksiz randiman, ticari anlamda toplam randimana gbre daha fazla kabul
goren bir kalite kriteridir. Sekil 1' den goriildiigii gibi farkli cesitlerin kiriksiz
randimanlar1 DSnden farkl sekillerde etkilenmistir. DS artikca daha uzun tane
yapisina sahip B ve O c¢esitlerinde azalma meydana gelmigtir. Bu durum,
uzayan DSnin uzun cesitlerde tane mukavemetini olumsuz yonde etkilemesi ile
aciklanabilir. Degisik cesitlerin optimum pisme siiresi depolama siirecinde
birbirlerinden oldukga farklilik gostermistir (Cizelge 1 ve Sekil 2). O ¢esidi
genel olarak diger cesitlere gore daha diisik pisme siiresi vermistir. Cizelge 1
ve Sekil 3-4' ten goriildiigii gibi su kaldirma ve hacim artis oranlar1 birbirine
paralellik gostermigir. Su kaldirma ve hacim artig orani, en yiiksek O ¢esidinde
belirlenmistir. Bu durumu B ve K cesitleri izlemistir. Bu dzelliklerde DS nin
artigma bagli olarak cok azda olsa bir azalma godzlenmigtir. Bu konudaki
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bulgularimiz daha oOnce yapilan c¢aligmalarin bazilar1 ile (6,7) benzerlik
gostermektedir.

Opt. Pis. Stiresi (dak.)
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Sekil 1. Kirksiz randiman interaksiyonu Sekil 2. Optimum pisme siiresi interaksiyonu

3 Su Kaldirma Oramn Hacim Artis Oran1
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Sekil 3. Su kaldirma oran1 interaksiyonu  Sekil 4. Hacim artig orani interaksiyonu

Pisirme suyu kurumadde kaybi da pisme kalitesinin bir gostergesi olarak kabul
edilmektedir. En yiiksek kayip, benzer sekilde olmak iizere K ve O ¢esitlerinde
olurken, en diisiik ise B cesidinde gerceklesmistir. Tiim cesitlerde 3 ay sonunda
bir azalmadan sonra 6. ayda artis meydana gelmistir (Sekil 5). Bu durum
Indudhara vd. (8) tarafindan elde edilen bulgular ile benzerlik gOstermigtir.
Pirincin alkalide dagilma degeri jelatinizasyon sicakliginin indirekt bir
gostergesi olup, pisme siiresi hakkinda bilgi veren onemli bir kriterdir. En
yilksek alkalide dagilmayir K cesidi, digerleri benzer sekilde daha diisiik
degerler vermislerdir. Artan DS' yle tiim cesitlerin alkalide dagilma degerleri
artis gostermigtir. Bu durum ilk 3 ayda belirgin sekilde meydana gelmistir
(Sekil 6). Alkalide dagilma degeri lizerine ambalaj materyalinin etkisi

onemli olmustur (P<0.05) (Cizelge 1). Bez torbalarda depolanan orneklerde bu
deger daha yiiksek bulunmustur. Amiloz, pisme ve isleme Ozelliklerini
etkileyen onemli bir kalite kriteridir.Yiiksek amilozlu pirinclerin pisirilince
fazla hacim geniglemesi gosterdikleri, diri, lapalasmayan ve dagilmaya karsi
direncli olduklar1 bildirilmektedir (9). Cizelgede; amiloz K cesidinde en yiiksek
degerde bulunurken, bunu O ve B cesitleri izlemistir. Incelenen her ii¢ cesitte
Juliano (9) tarafindan yapilan siniflandirmaya gére yiiksek amilozlu piringler
sinifina girmektedir. Amiloz ambalaj materyalinden etkilenmemis fakat DS
ilerledikge artis gostermistir.
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47 Pis. Su. KM. Kayb 6 Alkalide Dagilma (1-7P)
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Sekil 5. Pisirme suyu km kaybr interaksiyonu Sekil 6. Alkalide dagilma interaksiyonu

Sonug¢

Celtikte fiziksel, fizikokimyasal ve pisme Ozelliklerindeki degisimler, 6zellikle
depolamanin 3. ayindan sonra daha belirgin hale gelmigtir. Farkli ambalajlarda
depolamanin incelenen ozellikler (alkalide dagilma haric) lizerine 6nemli bir
etkisi olmamistr. Farkli gesitler depolamadan farkli sekillerde etkilenmiglerdir.
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