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Ozet

Dut pekmezinin iiretimi asamasinda ya da iiretimden sonra tagsis seklindeki hileleri
belirlemek amaciyla ii¢ farkli saf dut pekmezine, SS (Sakaroz surubu), GS
(Glikoz surubu) ve YFMS (yiiksek friiktozlu musir surubu), % 0, %10, % 30 ve %
50 oranlarinda katilarak hazirlanan model 6rnekler analize tabi tutulmustur.

Orneklerde, SS katim oranina bagli olarak; rutubet ve sakaroz miktarlarinda artma,
°briks, invert seker, toplam seker, kiil, pH, HMF(Hidroksimetil furfural), 6zgiil
agirlik, iletkenlik ve viskozite degerlerinde azalma belirlenmistir. GS katilan
orneklerde ise briks, HMF ve viskozite degerlerinde artma; rutubet, invert seker,
sakaroz, toplam seker, kiil, pH, 6zgiil agirlik ve iletkenlik degerlerinde de azalma
tespit edilmistir. YFMS katilan orneklerde de rutubet, invert seker ve HMFde artis,
briks, sakaroz, kiil, pH, 6zgiil agirlik, iletkenlik ve viskozite degerlerinde azalma
belirlenmistir. SS dogal olarak Orneklerin sakaroz icerigini artirmustir. Dut
pekmezinin analitik degerlerindeki bu degismeler seker surubu ile yapilan tagsisin
belirtileri olabilir.

Anahtar Kelimeler: Dut pekmezi, Hile, Seker suruplari, iletkenlik

169



Tirkiye 10. Gida Kongresi; 21-23 Mayis 2008, Erzurum

170



