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Ozet

Tiiketicinin mikrobiyolojik bakimdan giivenli, pratik, uzun raf émiirlii gidaya artan
talebi gida endiistrisini yeni proses teknikleri, pisirme ve paketleme stratejisi
gelistirmeye zorlamistir. Tiiketime hazir gida tiriinlerinin prosesten sonra ki evrede
mikrobiyolojik bulasma riski bu iiriinlerin raf 6mriinii 6nemli 6l¢iide azaltmaktadir.
Bu probleme alternatif coziim olabilecek potansiyele sahip oldugu diisiiniilen
yenilebilir antimikrobiyal filmlerin kullanimi {izerine c¢aligmalar son yillarda
artmistir. Sentetik ve yenilebilir filmlerin biinyesine eklenmis degisik siniflardan
antimikrobiyaller mikroorganizma popiilasyonunu kontrol ederek ve spesifik
mikroorganizmalar1 hedefleyerek daha giivenli ve kaliteli iriinler elde edilmesini
saglayabilmistir. Bu antimikrobiyal maddeler organik asitler ve onlarin tuzlari,
enzimler, esansiyel yaglar, bakteriyosinler, diger muhtelif maddeler O6rnegin
triklosan, giimiis zeolit ve fungisitler olarak sayilabilir. Ornegin bugday gluteni
veya peynir alti suyu proteininden yapilmis yenilebilir filmlere eklenmis benzoik
asit, sorbik asit, propiyonik asit, nisin veya lisozim gibi antimikrobiyal maddelerin
salam, sosis gibi et iiriinlerinin yiizeyindeki Listeria monocytogenes gibi patojen
veya bozulmaya yol acan bakterilerin, kiiflerin, mayalarin gelisimini durdurdugu
cesitli calismalarda rapor edilmistir. Antimikrobiyal yenilebilir film ¢aligmalarinin
basarili sonuglarina ragmen sadece bir kismi sanayide kullanim alan1 bulmustur.
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