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Ozet

Bu caligmada 1s1l uygulamanin farkli pekmez cesitlerinin (iiziim, dut, ke¢iboynuzu,
hurma ve kayis1 pekmezi) bazi fizikokimyasal 6zelliklerine (viskozite, briks, pH ve
renk) olan etkileri incelenmistir. Genel olarak 1sil islem derecesi ve siiresinin
fizikokimyasal ozellikler lizerinde biiyiik etkisi oldugu saptanmustir. Ancak bazi
pekmez cesitlerinde 1s1l islem derecesi siireye gore daha fazla etki gosterirken,
bazilarinda kimyasal bilesime bagli olarak hicbir etkide bulunmamistir. Ayrica,
calismada laboratuar kosullarinda analiz yapilmadan verilerin tahmin edilebilmesi
icin bir Fuzzy Deney Sistemi gelistirilmis ve kosullara uyarlanmistir. Deneysel
veriler kullanilarak, sistemin Fuzzy Deneme modeli tasarlanmistir. Fuzzy
sistemiyle bulunan sonuglar, deneysel olarak elde edilen verilere istatistiksel olarak
yakin bulunmustur. Bu calisma, deneysel olarak saptanmamis olan ara degerlerin
tahmin edilmesi bakimindan avantaj saglamaktadir. Ayrica, benzer gida
orneklerinde farkli parametrelerin analiz edilmesi c¢alismalarina laboratuar
calismasi gerektirmeden imkan vermektedir.
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