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emelilere verilen isimd
ilk evcﬂle;tlrdlgl suri hayvanlarlndan biri
olan keci (M.O. 7000) ; yiikksek yamaclara
tlrmanabilmeleri, kullanilmayan otlaklari
degerlendirmeleri ve dayamkh yapasi ile
blllnmektedlr.

Keci ; o0zellikle insanlar ve diger hayvanlar
tarafindan degerlendirilemeyen diisiik kaliteli
mera alanlarim , calilik ve fundalik alanlar:
degerlendirerek et , siit ve diger tiriinlere
doniistiirilmesine imkan saglayan kanaatkar bir
hayvandir.
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Arastirmalara gore
giiniimiizdeki keci irklari, 3
yabani keci irkindan
tiiremistir. Bunlar; Capra
prisca adamets (kili¢
boynuzlu), Capra falconeri
(burgu boynuzlu) ve Capra
aegagrus (hilal boynuzlu)
yabani keci irklaridir .
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*Honamh kecisi

*Kil kecisi

*Kilis kecisi

*Norduz kegisi

*Tiftik (Ankara) kecisi
*Alpin kecisi ve melezleri
*Turk saanen kecisi

* Damascne Kecisi
* Malta Kecisi

* Saanen Kecisi

* Kasmir Kegisi

* Kalahari Kecisi
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AU calr.

* Saanen Kkeci 1rka siit verimi bakimindan
onemli bir yere sahiptir. Ancak
iilkemizdeki Saanen keci irklarinda
melezleme yoluna gidilmistir. Bu ise
tilkemizdeki diger keci irklarim tehdit
altina almustir. Saf olarak o6zellikle
Isvicre’de yetistiriciligi yapilan bu 1irk,
kralice siit kecisi olarak bilinir.

+ Halep kecisli yine tilkemizde onemli bir
yeri olan irklardandir. Hem siit hem de et " -
yoniinden yiiksek bir verime sahiptir.
Ozellikle yerli siit kecisi irki olarak goze
carpmaktadir.
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iye keci sayisi

Diinya ve AB iilkeleri TUlkeler Keg1 Varhd (1) (173) (1/4)
icinde onemli bir yere (o) Ca)
sahiptir. Fransa 1235116 7.1 8.8
2003-2007 ortalamasina Yunanistan 3557894 32.1 39.7
gore diinyada on iiciincii lalya 965396 5.6 6.9
, AB iilkeleri icinde ikinci Ispanya 2941151 17.0 21.0
ve Akdeniz’e kiyisi olan Tirkiye 6635815 183
iilkeler icinde ise birinci

Toplam (3) 17335371 100.0
siradadir. (FAOSTAT, 2008)

AB (4) 14009482
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besleyiciligi yiiksek, koyu
sig1r etine gore daha az yagh
Kirmuz ettir.
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Keci eti , giiniimiiz tiiketicisinin az
yagh ve besleyici et talebine uygun
ozellikler gostermektedir. Bu
ozellikler , keci eti sektoriiniin




e . ——

Diinyadaki keci eti
liretimi gectigimiz 2(
yillik siirecte yaklasik 2
kat artmstir.
Tiirkiye’deki keci eti
uretimi ise 1990
yilindan itibaren
azalarak 45.000 tona
kadar gerilemistir.
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1980 1985 1990 1995 2000 2005
Diinya 1.694.376 | 2037131 | 2651291 | 3247006 | 3.731.271 | 4.556.432
AB 15 73.511 78.808 84.461 83.411 74.571 £9.255
AB 25 75.742 82.052 88.673 87.782 81.408 77.977
Turkiye 52.600 70.500 66.000 57.000 53.000 45.000
Arjantin 6.270 6.270 6.600 7.260 9.002 9.570
Avustralya 7.043 11.293 13.250 9.550 10.575 16.750
Gin 200.501 293.510 520.571 848.698 | 1303692 | 1926914
Fransa 8.000 8.900 9.104 7.500 6.600 7.100
Yunanistan 41.984 44,719 50.715 03.077 44,200 43.000
Hindistan 302.400 358.100 430.000 450.000 467.000 475.000
Iran 72.800 92.400 99.500 101.000 109.500 105.000
ltalya 5.110 3.546 3.972 3.993 3.687 3.600
Giney Afrika 28.400 31.000 34.600 36.000 36.000 36.547
(FAOSTAT, 2006)
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1) Renk
2) Yumusakhk — Sululuk
3) Aroma

4) pH

5) Pisirme
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ozelligi,
ve kas ici yaglanma ile iliskilidir.

*Kecli eti koyun etine gore daha ince
myofibril bant yapisina sahiptir.

*Bunlara bagh olarak keci eti kuzu ve koyun | A
etine gore daha koyu kirmizi renge sahiptir. | £&
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*Etin sululugu, etiw

derecesine baghdir.

*Calismalara gore keci etinin koyun etine gore daha az
sulu ve daha az yagh oldugu belirtilmektedir.
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koku hayvan yas1 arttikca yiikselme eg ledir.

*Ergin erkek kecilerin etinde cinsiyet kokusu hissedilir
derecede belirgindir. Misk bezlerinden salgilanan
maddelerden kaynaklanan koku, ete sinmekte ve keci
etini diger etlerden ayirmaktadir.
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ost-mortem olaylarda e
olarak 5.4 seviyesinde kalmaktadir.

*Yapilan baz1 calismalarda, kesimden 24 saat
sonra oOlciilen pH degerinin yiiksek olarak ortaya
cikmasi, kesim oncesi kosullara bagh olarak
degisim gostermektedir.

*Bu durum kecilerin stres faktorlerinden fazlaca
etkilenen hayvanlar oldugunu gostermektedir.
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1ISirmede nem Kaybi
civarindadir. Bu kayip etin
icerdigi yag miktari ile
alakahdir. Yag miktar
azaldikca nem kaybi artar.
Yapilan bazi calismalara
gore keci etinin daha az
sulu olmasinin sebebinin
bu oldugu belirtilmistir.
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_ALISKANLIKLAR

. B
*Keci etinin toplam kalite acisindan koyun etine gore

asag bir seviyede olmadig: yapilan cahismalarda da
vurgulanmaktadir.

*Diger kirmuzi etlere oranla daha az tercih
edilmesinin temel nedenlerinden birisinin ise
aliskanhklar oldugu belirtilmektedir. Diinyada
cogunlukla yerel olarak tiiketilen keci etinin
ozellikle yag oram ve yag asidi kompozisyonu
bakimindan, sahip oldugu olumlu 6zellikler nedeni
ile daha cok tiiketiciye ulasmasi ve tanitim
yapilmasi saglanmahdir.
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1) Kesim Oncesi Yapilabilece m——

2) Kesim Sirasinda Yapilabilecek Iyilestirmeler
3) Kesim Sonrasi Yapilabilecek Iyilestirmeler

a) Olgunlastirma
b)Elektriksel stimulasyon
¢) Kiirleme
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dogrudan etki eder. Bu ylizden hayvanlar, vitamin ve
mineral agisindan zengin pelet ve kaba yemlerle
beslenmelidir. Oglaklar kesinlikle kolostrum almal,
siitten kesilmemelidir. Kiigiikbas hayvancilikta ¢ok az
kullanilan musir silajlart arttirilmali, Onyargi
kirilmalidir. Yem ve su hayvanlar arasi rekabete neden
olmayacak sekilde dagitilmalidir.

Hayvanin kesildigi yas ve saglik durumu da et
kalitesine etki eder. Geng yasta kesilen hayvanlarin eti
oldukca gevrek olur. Saglikli olmayan hayvanlar
siiriiden ayrilmali, refah saglanmalidir. Tedavi edici
olmayan; Ozellikle biiyiimeyi arttirmak icin antibiyotik
ve diger ilaglar kullanilmamalidir. Dogal gelisim
saglanmalidir.
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akitilamaz ve etlert dayaniksiz
olur. Bu sebepten hayvanlar
kisin en az 8 saat, yazin 12 saat
padoklarda tutulmalidir. Boylece
tastma nedeniyle kaybolan kas
glikojeni yerine konur, pH
seviyesi diizelir ve endiistriyel

islemlere engel olmayacak et
elde edilir.
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eviyesindeki azalma mi
bu 1slem ¢ok dikkatli ve bilgili kisiler
yapilmalidir.
Bayiltma hala tartisilan bir konudur. Bayiltilan keciler
zapt edildiklerine gore daha iyi kanarlar. Ancak
karkasa sicrayan kan miktar1 da ayni oranda fazladir.

Kan olabildigince 1y1 akitilmalidir. Aksi taktirde
mikroorganizma gelisimi maksimum seviyede olacak;
et kalitesi ve raf omrii olumsuz etkilenecektir.

Kecilerde kas-kemik orani diger kiiciikbas hayvanlara
gore daha diisiiktiir. Bu yiizden derinin yiiziilmesi ve
i¢ organlar ¢ikarilmasi sirasinda kanin karkasa temasi
minimuma indirilmelidir.
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Olgunlastirma : OIW

olusumu saglanir, tat ve kokuda olumlu
gelismeler gerceklesir. Bu yiizden onemli
asamalardan biridir.

Olgunlastirmanin dogru teknik ve kriterler ile
uygulanmasi, etteki tat ve kokuyu 6nemli
Ol¢iide olumlu olarak etkilemektedir.
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evreklik ve diger ka
olumlu yonde etkileyen yeni bir
teknolojidir. Elektriksel stimulasyon
ayn1 zamanda mikroorganizmalar
tizerindeki etkisi ile de raf Omriinii
arttirici etki yapmaktadir Son yillarda
Avrupa lilkelerinde endiistride
kullanilmaya baslanmistir. Ancak
tilkemizde heniliz 6nemli bir adim
atilmamis, sektordeki yerini tam
anlamiyla almamastir.
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irune yeni bir lezzet ve
gOriinim kazandirilir. Bu
amacla nitrit ile kiirleme
yapilarak, pisirilen etlerde
hemoglobin proteinleri ile nitrik
asit birleserek ger1 doniisiimsiiz
bir pigment olan
nitrozohemokromu olusturur.
Boylece keci etinin kendine has o
aromasi degistirilebilir. |
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* Diisiik yagli olmasindan dolay1 bir¢ok bilingli tiiketici
tarafindan diger kirmizi etlere gore tercih edilmelidir.

* Ancak keci etine kars1 0zellikle 80’11 yillardan itibaren baslayan
Onyargi giiniimiizde meyvelerini vermis, gidada ihracat lideri
olacak endiistrimizi bundan mahrum etmistir.

* Bu sektorii ‘‘keciler ormanlara zarar veriyor’” diyerek

cOkerten zihniyet, asil ormanlara zarar veren plansiz sanayilesme,
kentlesme, degisik sebeplerle ormanlarin kundaklanmasini

nasil gormezden gelebilir? Bunun yerine nasil ‘‘giinah’” kegiye
cikarilabilir, anlamak gii¢c dogrusu.
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calismalar ile bu potansiy

Degisik genotip ¢alismalar1 yapilmali, veri

arttirilmal, tilkedeki genotipler korunmalidir.

* Tabiki buna imkan1 saglayacak yine devlet
kurumlandir. Bakanlik sektorde ihracat yolunu
acacak calismalar1 yapmali, tesvikler saglanmalidir.

*

Bunun yaninda reklamasyona onem verilmeli, keci eti ve
yetistiriciligi tamitilmali, onyargi kirilmalidir.

*

Boylece keci yetistiriciligi ve keci eti hak ettigi yere gelebilecek, sehre
gd¢ engellenecek, yeni bir sektor ve gelir kaynagi kazamilmis olacaktir.
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