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m Hile kelime anlamiyla, cikar saglamak icin bir
seye degersiz bir sey katma olarak
tanimlanmakta.

m Hileler Ulkemizde oldugu gibi uluslararasi
pazarlara da yansiyan ve sik Kkarsilasilan

onemli ticari problemler arasinda yer
almaktadir. Bu olgu ile ilgili temel tartisma,
ticaretcilerin yasal olmayan yolla asiri haksiz
kazanc saglamalari Ve tUketicilerin
aldatilmalari noktasina odaklanmaktadir.




m Her UrUn veya hizmet dalinda hilelere
basvurulmaktadir.

m Ancak, gunumuzde daha c¢ok (gida
maddelerinde  hilelere  basvurulmaktadir.
Halbuki insan sagligi icin dogal ve saglikli
gidalar onem arz etmektedir.

s Gida maddelerinin hakikiligi Gretim islemlerinin
butln asamasinda, yani ham maddeden son
urune kadar, hem Uretici hem de tuketici icin
onem arz etmektedir.

s Genel olarak hilelendirilen g%ldalar pahali olan
a

Uranlerdir; hile amaciyla katilan maddeler ise
ucuzdur. Sonugta “asiri  haksiz kazang
saglamaktadir




m Bal, icerdigi besin maddeleri ve lezzeiti
sebebiyle beslenmede onemli olan dogal gida
maddeleri arasinda yer almaktadir. Balin
Uretimi esnasinda ya da Uretimden sonra
yapilan cesitli hileler ve 1sil islemler balin dogal
yapisini bozmakta ve gida degerini onemli
olcUde azaltmaktadir.

m Bal gerek fiyati ve gerekse uUretim ve tuketim
miktarlari dikkate alindiginda hilelendirilen
gidalar arasinda ilk sirada yer almaktadir.




m Balda vyapilan hilelerde hizli bir artis
gozlenmektedir. GuUnumizde vyapilan bu
hileler, bal sektorunde ozellikle hakiki bal
Ureticisi  icin  giderilemeyecek ekonomik
problemlere ve kayiplara yol acmakta, bal
Ihracatimiz olumsuz etkilenmekte ve tuketici
beslenme ve ekonomik agidan zarar gormekte.

m Bal, gida maddeleri arasinda en kolay
hilelendirilebilen fakat analizi ve tespiti cok zor
olan Urunler arasinda yer almaktadir.




m Hakiki (gercek) bal; bal arilari tarafindan cesitli
nektar kaynaklari kullanilarak uretilen ve
uretim mevsiminde ya da sonrasinda herhangi
bir seker surubu ve katki maddesi ilave
edilmeyen, depolandiklari petek gozlerinde
olgunlastirilan, ayrica Islenmesi ya da

depolanmasi sirasinda I1sil isleme tabl
tutulmayan, tuketim asamasina kadar genel
bilesim ozelliklerini koruyan dogal tatl bir gida
maddesidir.




m Sahte bal; katkili (tagsisli) bal ve suni (taklit)
bal olmak Uzere Dbaslica iki sekilde
Uretilmektedir.

m Katkili (tagsisli) bal, Uretim asamasinda arinin
degisik seker suruplari ile beslenmesi,
uretimden sonra suruplarin katilmasi, farkli
ozellikteki ballarin karistirilmasi, disuk rutubet

icerigine sahip ballara su ilave edilmesi
seklinde vyapilan islemlerle genel bilesim
ozellikleri degistirilmis ballari kapsamaktadir.

m Hasadi yapilan balin tagsisi genellikle ylksek
fruktozlu misir surubu, invert seker surubu,
sakaroz surubu ve glikoz surubu gibi seker
suruplariyla yapiimaktadir.




m Aricilar, Oretim mevsiminde, nektarin yeterli
olmadigi zamanlarda daha fazla urun elde
etmek icin arilari degisik seker suruplari ile
beslemektedirler.

= Nektar yoklugu sebebiyle ari, sekeri kendi

dogal yasami igin kuIIandlglnda bal icin bir
sakinca so0z konusu degildir; ancak nektarin
bol oldugu zamanlarda ariya verilen seker bala
donusturulmekte ve sonucta bal nektardan
degil sekerden olusturulmaktadir.




m Katkil (tagsisli) bal uretiminde uygulanan diger
yontem ise bal Gretimi yapildiktan sonra farkl
seker suruplarinin degisik oranlarda ilave
edilerek balin miktarinin artirilmasidir.

m Bu sekilde balin dogal sakaroz-glikoz-fruktoz
profili taklit edilebilmekte ve bunu tespit etmek
genellikle zor olmaktadir. GUnUmUzde yUksek

fruktozlu misir surubu bu amacgla cok
kullaniimaktadir.

m Ayrica degisik bal cesitlerinin (tekcicek ball,
cokcicek ball)  karistirlmasi ile bal elde
edilmekte. Bu sekilde olusturulan balin,
botanik ya da cografik orijininde ve kaynaginda
belirsizlik olmaktadir




m Farkli bolgelerde Uretilen ballar harmanlanarak
tek bir yoreye ait Unlu bal adi altinda
satiimaktadir.

m Ayrica baska bir bolgede bal Uretimi yapilip,
baliyla meshur bolgenin adi verilerek, mesela,
“‘Erzurum-Kars yayla cicek bali”™ seklinde
pazarlama yapiimaktadir.

m Baliyla cok meshur dar bir yore adi
kullanilarak, o yorenin bali diye pazarlama
yaplimaktadir. Mesela Anzer bali adi altinda
tonlarca bal pazarlanmaktadir




m Suni (taklit) bal ise Gretimde arinin higbir katkisi
olmadan tamamen kimyasal yolla, degisik seker
suruplarindan uretilen ballari kapsamaktadir. Yani
tamamen arisiz bal dretimi yapiliyor

Balin sakaroz-glikoz-fruktoz profili, renk, tat-
aroma ve Dbilesim ozellikleri taklit edilerek
tamamen disaridan katilan yani ari kaynakli

olmayan maddeler kullanilarak olusturulan baldir.

Yiuksek fruktozlu misir surubu, glikoz surubu,
sakaroz surubu veya sakarozun iInversiyona
ugratilmasiyla elde edilen Invert seker surubu
icerisine, polen, renk maddeleri (karoten), bal
aromasi gibi bala benzer tat-lezzet ve gorunum
veren maddeler katilarak suni bal elde edilmektedir.




m Bu sekilde elde edilen ballarin genelde tadi
yavan, rengi aclk ve bilesiminde farkliliklar
olup, bunlar tabii bal olarak kabul
edilmemektedir.

m Suni (taklit) ballar fiyatinin diOsuk olmasi
sebebiyle tercin edilmektedir; bu sekilde
tuketici aldatiimaktadir daha kotusu taklit balin
hakiki bal diye sunulmasi, yuksek fiyatla
satilmasi ve haksiz kazanc¢ saglanmasidir.




m Bal cesitli amaclara yonelik yuksek sicakliklarda
uzun sureli kontrolstz sartlarda 1sil islemlere
tabi tutulmakta. Bu da balin besin degerini
onemli olcUde azaltmaktadir.

m Farkli sekillerde Uretilen sahte ballar, cok 1yi bir
sekilde ambalajlanarak hakiki bal gorintusu

verilerek tuketici aldatiimaktadir.

= Ayrica hic uygun olmadigi halde, dogal ve organik
bal kavramlari kullaniimakta ve ballarin boydk
cogunlugu organik bal adi altinda pazarlanmakta.

m Ballardaki cesitli ilac kalintilari da ozellikle
ihracatta onemli problemler teskil etmekte.




e Ballarda gorulen kristallenme olayr onemli bir
problem teskil etmektedir. Kristallenme tamamen
fiziksel bir olaydir ve balin kimyasal yapisinda ya
da besin degerinde herhangi bir degisiklige sebep
olmamaktadir. Ancak tuketicilerin ¢ogunlugu
kristallenmis bali kesinlikle hileli bal olarak
degerlendirmekte dolayisiyla pazarlamada ve
tuketimde problemler olusmakta.

Balda hile olup olmadigini sadece balin tadindan,
kokusundan ya da goruntusunden anlamak
mUmkun degildir. Tek yontem balin bilesiminin
analiz edilmesidir. En iyi sonug¢, tum bal
analizlerinin  yapilip, sonuclarin  konusunda
deneyimli uzman Kisiler tarafindan
yorumlanmasiyla elde edilir.




m Balda yapilan hileleri belirlemek amaciyla degisik
analizler yapilmaktadir. En o6nemli ve belirleyici
analiz “1°C/1?C izotop oran analizi” dir. Bu metotla,
misir ve seker kamisi orjinli seker suruplari ile
yapilan hileler belirlenebilirken, seker pancarindan

elde edilen seker suruplari ile yapilan hileler bu
metotla belirlenemiyor.

013C ( %o) | 813C (%0) | 013C ( %o)

Bal Protein Fark
Protein-Bal

Saf Bal 0 -25.90 -25,35 0.55 0.00
Sakaroz

Sl 50 .25 40 -25,15 0,25 0.00
Glikoz surubu 50 18.45 -24,70 -6,25 41,65
Yuksek

fruktozlu misir 50 -18,95 -24,95 -6,00 39,30

surubu



e Saf bala 1/1 oraninda sakaroz surubu katilarak
hazirlanan model ornekte sureye bagll olarak,
sakaroz, Invert seker ve toplam seker
miktarlarindaki degisim,

—_—— SAKAROZ, %
—s—— INVERT SEKER,%
—_—— T OPLAM SEKER,%6

10 20 30 40 50 60 70
SURE,GUN




KATKI VE SORULARINIZI
BEKLER, TESEKKUR EDERIM.




